BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD
CABERNET SAUVIGNON
VIN DE PAYS D"OC, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedad: 100% Cabernet Sauvignon.

Alcohol: 13,5%

Vinificacién: Los vinos de cada parcela se vinifican por separado antes del
ensamblaje final. Las uvas se maceran antes de la fermentacién para extraer
los sabores de frutas frescas.

Capacidad de Guarda: 3 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 14a15° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E}’ Un violeta intenso y brillante.

D En nariz se abren aromas expresivos de frutas rojas y negras maduras,

o~ . .

""  seguidas de suaves notas especiadas que aportan un toque de fres-
cura.

Ligeros toques de cuero, llevados por taninos sedosos, una estructura
=t notable y poderosa. El final afrutado, fresco y largo.

E@ﬂ Delicioso acomparfiante de carnes asadas a la parrilla o cortas refi-
nadas con especias mediterraneas, pero también de platos de pasta
gratinados.

La Bodega

De la familia productora del ilustre Chateau Mouton Rothschild, Baron
Philippe de Rothschild elabora vinos varietales del sur de Francia, en una
extraordinaria diversidad de terrufios combinados con la experiencia enoldgica
de generaciones de Baron Philippe de Rothschild. En el sur de Francia, en el
corazon de Languedoc-Roselldn, la regidn alrededor de Limoux comprende
un mosaico de microterrufios, que ofrece oportunidades excepcionales
para producir vinos expresivos y aromaticos.
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