BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD
PINOT NOIR
VIN DE PAYS D"OC, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedad: 100% Pinot Noir.

Alcohol: 13,0%

Vinificacién: Los vinos de cada parcela se vinifican por separado antes del
ensamblaje final. Las uvas se maceran antes de la fermentacién para extraer
los sabores de frutas frescas.

Capacidad de Guarda: 3 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 14a16° C

NOTAS DEL SOMMELIER

E}’ Color rojo rubi.

D Predominan los aromas afrutados de fresas silvestres, frambuesas

%"y cerezas, que se complementan con matices de vainilla y aromas
tostados cuando el vino ha tenido un poco mas de contacto con el
oxfgeno antes de beberlo.

En el paladar, esta riqueza frutal se mantiene, con un sabor intenso a

frutas rojas. Los taninos suaves y delicados, tipicos de esta variedad
de uva en su mejor expresidn, subrayan la sensaciéon de armonia en
el paladar. El final, amplio y redondo, estd marcado de nuevo por las
notas de vainilla.

ﬂ@ﬂ Ideal con carpaccio de ternera, una carbonada flamande tradicional,
un guiso con carne como el goulash, o un delicioso guiso con cordero.

La Bodega

De la familia productora del ilustre Chateau Mouton Rothschild, Baron
Philippe de Rothschild elabora vinos varietales del sur de Francia, en una
extraordinaria diversidad de terrufios combinados con la experiencia enoldgica
de generaciones de Baron Philippe de Rothschild. En el sur de Francia, en el
corazon de Languedoc-Roselldn, la regidn alrededor de Limoux comprende
un mosaico de microterrufios, que ofrece oportunidades excepcionales
para producir vinos expresivos y aromaticos.
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