
La Bodega
En 1900, cuando la esposa de Georges de Latour, Fernande, visitó por primera 
vez en la tierra que se convertiría en la viña Rutherford original, la nombró “lugar 
hermoso”. Poco después, Latour compró el rancho de cuatro acres y Beaulieu 
Vineyard fue fundada con la visión de hacer vinos de Napa Valley que rivaliza-
rían con el hijo nativo en Francia. El legado de elaboración del vino en Beaulieu 
Vineyard permanece intacta durante más de un siglo. Su historia es notable 
y su gente extraordinaria le dieron forma a la elaboración del vino en Estados 
Unidos. Respetando los valores clásicos y el arte de la artesanía.
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BEAULIEU VINEYARD TAPESTRY 
RESERVE RED WINE
NAPA VALLEY, CALIFORNIA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto.
Variedades: 63% Cabernet Sauvignon, 15% Malbec, 13% Merlot, 5% Cabernet 
Franc, 4% Petit Verdot
Alcohol: 14,7 %
Reposo: 19 meses en barricas de roble francés, 60% nuevas.
Capacidad de Guarda: 10 años
Temperatura de Servicio: Servir a 16 a 18º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Rojo granate oscuro con matices purpura, brillante.

Fiel a su homónimo “salvaje”, el vino exhibe una abundancia de frutos 
de zarzamora oscura, con notas de mora,, arándanos, cereza negra 
silvestre y grosella roja, junto con la raíz perfume de especias, jengibre 
y almizcle. El Merlot añade vitalidad y notas más maduras de frambuesa 
negra y oscura. 

Ciruela, mientras suaviza los taninos, contribuyendo a una sensación 
en boca suave y aterciopelada. Malbec agrega frescura, notas de 
frambuesa, mientras que el Cabernet Franc y el Petit Verdot completan 
la mezcla con frutas de bayas más oscuras y especias saladas junto 
con delicados matices florales y amaderados de pimienta negra, 
cedro, suelo de bosque y salvia salvaje. Notas de moka y caramelo 
bien integradas, realza la expresión aromática general y alarga el final 
especiado de varias capas. Los taninos conducen a una sensación 
de profundidad y asegurarán la capacidad del vino para envejecer 
durante muchos años.

Este vino exige platillos condimentados como rib-eye al carbón, 
short-rib con reducción de vino tinto y pimienta, Magret de pato con 
salsa de ciruelas, Costillas de cordero con menta.


