BEAULIEU VINEYARD NAPA VALLEY
CABERNET SAUVIGNON
NAPA VALLEY, CALIFORNIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100% Cabernet Sauvignon.

Alcohol: 14,6 %

Reposo: 15 meses en barricas de roble francés, americano y hiingaro, 25%
nuevas.

Capacidad de Guarda: 7 afios

Temperatura de Servicio: Servira 16 a17° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E—\:: Un rojo sangre muy intenso y brillante.

D Las capas opulentas de mora, cereza negra y ciruela jugosa se
%" despliegan con tonos complejos de violeta y moka.

Profundo e intenso. De gran densidad frutal envuelto con amplias,

taninos maduros que proporcionan una estructura firmey rica. Toques
de pimienta, canela, caramelo y tostados aparecen en su retrogusto.
Final persistente.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con Alimentos condimentados, como
ahumado, carne jugosa; pierna de cordero estofados; y costillas de
cerdo.

La Bodega

En 1900, cuando la esposa de Georges de Latour, Fernande, visitd por primera
vez en la tierra que se convertiria en la viiia Rutherford original, la nombré “lugar
hermoso”. Poco después, Latour comprd el rancho de cuatro acres y Beaulieu
Vineyard fue fundada con la visidon de hacer vinos de Napa Valley que rivaliza-
rfan con el hijo nativo en Francia. El legado de elaboracién del vino en Beaulieu
Vineyard permanece intacta durante mas de un siglo. Su historia es notable

y su gente extraordinaria le dieron forma a la elaboracién del vino en Estados
Unidos. Respetando los valores clasicos y el arte de la artesania.
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