
La Bodega
En 1900, cuando la esposa de Georges de Latour, Fernande, visitó por primera 
vez en la tierra que se convertiría en la viña Rutherford original, la nombró “lugar 
hermoso”. Poco después, Latour compró el rancho de cuatro acres y Beaulieu 
Vineyard fue fundada con la visión de hacer vinos de Napa Valley que rivaliza-
rían con el hijo nativo en Francia. El legado de elaboración del vino en Beaulieu 
Vineyard permanece intacta durante más de un siglo. Su historia es notable 
y su gente extraordinaria le dieron forma a la elaboración del vino en Estados 
Unidos. Respetando los valores clásicos y el arte de la artesanía.
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BEAULIEU VINEYARD COASTAL ESTATES PINOT NOIR
LODI, CALIFORNIA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto.
Variedades: 90% Pinot Noir, 10% Syrah.
Alcohol: 13,5 %
Reposo: 6 meses en barricas de roble francés del cual 50% roble nuevo.
Capacidad de Guarda: 4 años
Temperatura de Servicio: Servir a 14 a 16º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Bonito color, en tonos granate.

Suaves aromas de frutos rojos con leves notas de la barrica como 
caramelo y ahumado.

El paladar es suave y acogedor, colocando fresas, cerezas rojas y 
ciruelas maduras con especies cálidas de roble francés. Un toque de 
Syrah, con sus frutos abundantes y tonos terrosos, le da profundidad 
y complejidad.

Se recomienda acompañar con Lomo de cerdo a la parrilla, pastas, 
quesos suaves.


