CLOS RENE
A.O.C. POMEROL, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 60% Merlot, 40% Cabernet Franc.
Alcohol: 145 %

Reposo: 20 meses en barricas de roble Francés.
Capacidad de Guarda: 15 afios

Temperatura de Servicio: Servirde16a18°© C

NOTAS DEL SOMMELIER

E\i Color rojo rubi.

E%\ Aroma de vanilla con frutos rojos.

Personalidad y bien equilibrada, fruta y acidez agradable tipica del
= terrufio. Final largo con taninos finos y persistentes.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafar con carnes rojas, de caza y platillos
condimentados.

La Bodega

El Chateau Clos René ya estaba nombrado en el siglo XVIII bajo nombre
Reney en la carta de Belleyme. Hoy en dia es Jean Marie Garde, presidente
de la apelacién quien esta a cargo. El vifiedo de Pomerol de 12 hectareas de
Clos René esta plantado con 70% merlot, 20% cabernet franc y 10% malbec.
Con un 10% del malbec en Pomerol en sus vifiedos, tienen una de las
plantaciones mas grandes de esta variedad.
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