CHATEAU LES CARMES HAUT-BRION
GRAN VIN DE GRAVES
A.O.C. PESSAC-LEOGNAN, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 37% Cabernet Franc, 34% Cabernet Sauvignon, 29 % Merlot.
Alcohol: 13,5 %

Reposo: 18 a 24 meses en barricas de roble francés 75% nuevas.
Capacidad de Guarda: 35 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 17a18 © C

NOTAS DEL SOMMELIER
E—\:: Profundo color rubf / purpura.

D Nariz grosellas negras, tabaco ahumado, chocolate, violetas, tierra
R hdmeda y trufa.

! Llega al paladar con un estilo de construccidon con cuerpo pero casi
=% . . . [ .
discreto que lleva taninos maduros y flexibles, magnificas cantidades
de frutos negros ahumados y una textura entrafiable, en capas y
multidimensional que te hace volver a la copa.

ﬁ@ﬂ Se recomienda con carnes rojas, de caza y platillos condimentados.

Chateau Les Carmes Haut-Brion
A Rodeada de muros, la existencia de la finca parece haber estado protegido
CH ATE AU de los a veces accidentados curso de la historia. No ha habido contratiempos
aqui con el paso de las generaciones: la gente puede cambiar, pero prevalece

LE S C ARME S una continuidad casi milagrosa. En 1584, Jean de Pontac, sefior de Haut-Brion,

doné varios acres de prados y vifiedos a la Orden Carmelita. Esta muestra

HAUT—BRION de favor sin duda tenia un toque de predestinacion: los miembros de la

congregacién tomaron su nombre del Monte Carmelo, que literalmente
significa "vifa de Dios".
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