CHATEAU CALON-SEGUR
5° GRAND CRU CLASEE
A.O.C. SAINT-ESTEPHE, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 53% Cabernet Sauvignon, 38% Merlot, 7% Cabernet Franc,
2% petit Verdot.

Alcohol: 13,5 %

Reposo: 20 meses en barricas de roble francés 100% nuevo.
Capacidad de Guarda: 15 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 17a19 °© C

NOTAS DEL SOMMELIER
E—\:: De color rojo rubi intenso con reflejos marrdn.

D Maduro en nariz con suaves aromas a pimienta, tierra, moras y
" cerezas, tostados.

Ataque robusto con tanino firme y crujiente, en segunda etapa
=7 resalta cassis y vibrante acidez con luego unas notas especiadas, te
negro, ceniza, un amargor elegante en el final prolongado.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafar con carnes rojas, de caza y platillos
condimentados.

La Bodega

Chateau Calon-Ségur es una bodega en la denominacion Saint-Estephe de la
region vinicola de Burdeos de Francia. El vino producido aqui fue clasificado
como uno de los catorce Troisiemes Crus Classés (Tercer Crecimiento) en la
histérica Clasificacion Oficial del Vino de Burdeos de 1855. “Calon” es decir,
un pequeno bote de rio utilizado en la Edad Media para transportar madera
a través del estuario de la Gironda, dio el nombre a este distrito que en un
momento se conocia como Calones o Saint-Esteéphe-de-Calon.
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