CHATEAU MOUTON ROTHSCHILD 2014
1° GRAND CRU CLASSE
A.O.C. PAUILLAC, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 90% Cabernet Sauvignon, 7% Merlot, 3% Cabernet Franc.
Alcohol: 12,5 %

Reposo: 20-24 meses en barricas de roble francés.

Capacidad de Guarda: 30 afios

Temperatura de Servicio: Servirde16a18 © C

NOTAS DEL SOMMELIER
E—\:: El color es intenso, un rojo oscuro con reflejos brillantes.

D La nariz sumamente elegante muestra aromas de frutas rojas con
%" toques de especias.

En el paladar, un ataque suave y cremosa produce potentes taninos
= terciopelo. La redondez es notable, dando el vino longitud muy
atractivo. El final revela aromas de vainilla y chocolate, con agrada-

bles notas florales.
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ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafar con carnes rojas, de caza y platillos
condimentados.
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La Bodega

Chéateau Mouton Rothschild es una finca vinicola ubicada en el pueblo de
Pauillac en el Médoc, a 50 km al noroeste de la ciudad de Burdeos (Francia).
En origen era conocido como Chateau Brane-Mouton y fue rebautizado por
Nathaniel de Rothschild en 1853 dandole el nombre de Chateau Mouton
Rothschild. En 1973, Mouton se vio elevado a la categoria de "Premier Cru”
después de décadas de intensa presidn por el poderoso propietario.
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