CHATEAl,l BOURBON LA CHAPELLE
A.O0.C. MEDOC, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot.
Alcohol: 145 %

Reposo: 6 meses en barricas de roble francés.
Capacidad de Guarda: 10 afios

Temperatura de Servicio: Servirde16a18°© C

NOTAS DEL SOMMELIER
E‘:: Color rubf profundo con destellos carmesi.
E\ Aromas dulces de frutos rojos con notas de tabaco, cuero y cedro.

De cuerpo medio con excelente balance y taninos redondos, frutos

S 5 : )
rojos, buena acidez que le da su frescura, lleve nota de la barrica y
un toque mineral.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompariar con Carnes rojas bien cocidas.

AOC Médoc

Médoc es una AOC de vino en la regidn vinicola de Burdeos en el suroeste de
Francia, en la orilla izquierda del estuario de la Gironda que cubre la seccién
septentrional de la franca viticola a lo largo de la peninsula de Médoc. Las
variedades usadas son: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Malbec,
Cabernet Franc y Carménere. Produce unas 38,700.000 botellas4 Hoy en dia
es una zona predominantemente de cooperativas, y ninguna de las fincas
se incluyeron en la Clasificacién Oficial del Vino de Burdeos de 1855, aunque
algunos se han incluido en la clasificacion Cru Bourgeois.
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