CHATEAU CANTEMERLE
GRAND CRU CLASSE
A.O0.C. HAUT-MEDOC, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 67% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 7% Cabernet Franc,
6% Petit Verdot

Alcohol: 130 %

Reposo: 12 meses en barricas de roble francés (40% nuevo).
Capacidad de Guarda: 8 afios

Temperatura de Servicio: Servirde16a18°© C

- NOTAS DEL SOMMELIER
GRAND CRU CLASSE EN 1855

‘f\‘ Color rojo oscuro.

Aromas de frutas rojas con toques de especias.
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HAUT-MEDOC

Atague suave, taninos aterciopleados, redondo con notas florales.

E@ﬂ Se recomienda acompafar con carnes rojas, de caza y platillos
condimentados.

MIE EN BOUTEILLE AU CHATEAU
— MACAU - MEDOC - FRANGE —

La Bodega
Chateau Cantemerle es una bodega de la denominaciéon Haut-Médoc de la
region vinicola de Burdeos de Francia, en la comuna de Macao. el bosque que

CHATEAU rodea Cantemerle esta entre los mas bellos de entre los distintos Chateaus
C A N T E M E R L E del Médoc. Cantemerle tiene 94 hectdreas de vifiedos, plantadas con cabernet
sauvignon (60%), merlot (30%), cabernet franc (6%) y petit verdot (4%). Los

vinos se elaboran bajo la orientacién del endlogo oicdlogo Eric Boissenot,
sometidos a un envejecimiento en roble francés de 12 meses, de los cuales el
40% es nuevo.
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