CHATEAU HOSANNA
A.O0.C. POMEROL, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 70% Merlot, 30% Cabernet Franc.
Alcohol: 13,5 %

Reposo: 18-22 meses en barricas de roble Francés.
Capacidad de Guarda: 10 afios

Temperatura de Servicio: Servirde16a18°© C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\i Color Granate.

E\ Nariz intensa y compleja, con aromas de frutos rojos y especies.

Ataque fina, bien equilibrado con una buena longitud tanica, en
= retro olfativa.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafar con carnes rojas, de caza y platillos
condimentados.

La Bodega

Chateau Hosanna, un vifiedo como una joya de apenas 4,5 hectareas, se
encuentra en el corazdén de la meseta central de Pomerol, junto a algunos de
los crus mas ilustres de la denominacion: Chateau Lafleur al norte; Chateau
Petrus al este; Chateau La Fleur-Pétrus al oeste; Vieux Chateau Certan al sur.
El vinedo de Chateau Hosanna tiene una larga y rica historia. Antes de su
compra por la Ets. Jean-Pierre Moueix en 1999 Hosanna era conocido como
Chéteau Certan Giraud, considerado uno de los principales crus de Pomerol
desde la década de 1950.
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