CALLEJO GRAN CALLEJO .
D.O. RIBERA DEL DUERO, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100 % Tempranillo.

Alcohol: 14,0%.

Vinificacidn: Reposo de 24 meses en barrica bordelesa de Roble Francés.
Capacidad de Guarda: 8-10 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 16 a 18 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER

}“‘ Presenta un color picota rubf.

Notas en nariz de fruta madura, minerales, hierbas aromaéticas,
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SOTILAD DE LA RIBERE

eucalipto, pimienta blanca, cacao y notas de monte bajo.

Fresco con sensaciones de fruta roja, balsdmicos, baya de cacao,
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g ﬂ@ﬂ Serecomiendaacompafiar con carnes rojas, verduras al vapory quesos
semi-duros como el gouda. Comida condimentada, especiada.
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La Bodega
Bodegas Félix Callejo se encuentran en el corazén de la D.O. Ribera del Duero en
Sotillo de la Ribera (Burgos), e inician su andadura en el afio 1989 respondiendo

L I a una larga tradicidn familiar y a la ilusién y el empefio que la familia Callejo ha
puesto en esta iniciativa.

DESDE 1989

Para lograr el fin deseado, buscan la colaboracion y el asesoramiento de los
mejores especialistas, y asf levantan un sdlido edificio, dotado de la mas moderna
tecnologia, que la distingue en su estilo.
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