CALVET CONVERSATION SEMIDULCE
BURDEOS, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco Semidulce.

Variedades: Semillén, Muscadelle.

Alcohol: 11,0%.

Vinificacidn: El vino estd hecho en depdsitos de acero inoxidable con
fermentacién a baja temperatura (15 - 16 ° C).

Capacidad de Guarda: 2 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 10 a 12 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER

‘f‘ Tunica amarilla dorada, brillante, con reflejos dorados.

“ =Skl E Nariz floral, delicado bouquet de frutas blancas, con durazno y notas
R

de pasta de memdbirillo.

BORDEAUX

MOELLEUX En boca comienza con un desarrollo rico y armonioso, con aromas
MEDIUM SWEET . .
= florales blancos y un sabor agradable a miel al final.
E@ﬂ Ideal como aperitivo, con marineros de mejillones, barra de eneldo,
i - cangrejo coctel, mariscos, pierna de ternera con aceitunas, terrina de
- anguila con mousse de berros, higado de pollo o frambuesa o dulce
CALVET SRR
CONVERSATION
La Bodega

Calvet es un négociante francés que tiene un extenso catdlogo de vinos franceses,
con un enfoque principal en la produccién de vino de valor de Burdeos. La
empresa fue fundada por Jean-Marie Calvet en Tain I'Hermitage en 1818. Poco
después, se expandid a Burdeos, estableciéndose en la ciudad propiamente dicha
C A LV E T en 1818 y construyendo un castillo en el Médoc en 1870. En 1889, Calvet Beaune

fue oficialmente establecido en Borgorfia. Habiéndose establecido en toda Francia,

Maison Fondée en 1818

Calvet se centrd en Burdeos, que constituye el segmento mas grande de su cartera
moderna.

EVEREST

INES & SPIRITS




