MASION CASTEL BORDEAUX MERLOT
AOC BORDEAUX, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100% Merlot

Alcohol: 13,5 %

Reposo: 6 meses en barrica de roble Francés.
Capacidad de Guarda: 4 afios

Temperatura de Servicio: Servira 16 -18° C

NOTAS DEL SOMMELIER

E}f“ Granate intenso y brillante.

R\ Notas intensas de frutos rojos y negros.
Concentrada, afrutada y sedosa.

E@ﬂ Se recomienda acompafiar con Carnes rojas, quesos duros, postres
de chocolate.

La Bodega

Todo empezd en 1949, cuando Pierre Castel fundd el negocio con sus ocho
hermanos y hermanas. El vino siempre ha sido parte intima de sus vidas, el
padre era viticultor. Los hijos crecieron en los vifiedos Bordeleses. A lo largo de los

anos, el gran trabajo y la audacia ganaron. La familia Castel extendié el negocio

en mas vifedos, terrufios. Entre tradiciones e innovaciones, se esfuerzan cada
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dfa en hacerse mejores embajadores de los vinos franceses a través el mundo.
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