CAVIT ROSCATO SWEET RED
IGT TREVENEZIE, ITALIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto dulce

Variedades: mezcla de variedades de uva autéctonas.

Alcohol: 70%

Vinificacién: Cada variedad se vendimia y vinifica por separado, lo que permite
que la uva alcance la madurez perfecta. Tras el despalillado, el zumo se
mantiene con la piel durante varios dias a bajas temperaturas para extraer los
aromas y el color de la fruta.

Capacidad de Guarda: 3 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 6a8° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E}’ Rojo rubf brillante
E\ Intensos aromas de moras y frutos del bosque maduros.

Fresco, vivo y frizzante con un final suave y persistente.

ﬁ@ﬂ Refrescante y amigable con la comida; combina bien con platos
sabrosos y cocina picante, jo incluso con su postre favorito! Servir frio.

La Bodega
La bodega Cavit se encuentra en Trentino, Italia, un paisaje pintoresco de

/ o montafas, lagos, manzanos y castillos medievales. Los vifiedos de esta
Ve region disfrutan de los efectos calidos de la “Ora del Garda" una brisa

suave y seca que atraviesa el cercano lago de Garda y protege la fruta de la
e COLLECTION

humedad y las enfermedades. Las noches frescas en contraste promueven
aromas y sabores ricos e intensos en las uvas.
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