CLARENDELLE BLANC
BORDEAUX A.O.C, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedades: 47 % Sémillon, 42 % Sauvignon blanc, 11 % Muscadelle.
Alcohol: 125 %

Reposo: Sin Reposo.

Capacidad de Guarda: 2 afios

Temperatura de Servicio: Servira10 -12.5° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E}i Color cristalino pélido.

D La nariz presenta atractivos aromas florales (pétalos de rosa), asi

o~ K : o

" como matices frutales que van desde frutas tropicales como la pifia
hasta el durazno blanco.

Las ricas y picantes uvas de Sémillon y Muscadelle han contribuido

E a hacer que la mezcla sea tanto mineral como con cuerpo. Este vino
bien equilibrado tiene un postgusto fresco de mentol. iEs deliciosa-
mente mineral y afrutado!

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con Mariscos y crustaceos, ensaladas,
queso de cabra, pescado magra a la plancha.

La Bodega

Creada en 1935, la empresa de propiedad y administracion familiar, Domaine
Clarence Dillon, tiene el privilegio de producir cinco vinos de finca inusuales
y excepcionales: dos vinos tintos y dos vinos blancos de Primera, Chateau
Haut-Brion y Chateau La Mission hitos entre hermanos Haut-Brion. En 2005,
la bodega cred el negociante de Vinos nos de Burdeos, Clarence Dillon Wines
y lanzé Clarendelle “Inspirado Haut-Brion", el primer vino de marca de lujo
super premium de Burdeos, lo que atestigua el espiritu clarividente que ha
caracterizado Domaine Clarence Dillon desde el inicio.
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