
La Bodega
Creada en 1935, la empresa de propiedad y administración familiar, Domaine 
Clarence Dillon, tiene el privilegio de producir cinco vinos de finca inusuales 
y excepcionales: dos vinos tintos y dos vinos blancos de Primera, Château 
Haut-Brion y Château La Mission hitos entre hermanos Haut-Brion. En 2005, 
la bodega creó el negociante de Vinos nos de Burdeos, Clarence Dillon Wines 
y lanzó Clarendelle “Inspirado Haut-Brion”, el primer vino de marca de lujo 
super premium de Burdeos, lo que atestigua el espíritu clarividente que ha 
caracterizado Domaine Clarence Dillon desde el inicio.

www.everestwinespirits.com

CLARENDELLE ROSÉ
BORDEAUX A.O.C, FRANCIA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Rosado.
Variedades: 68% Merlot, 20% Cabernet Franc, 12% Cabernet Sauvignon.
Alcohol: 13,0 %
Reposo: Sin Reposo.
Capacidad de Guarda: 3 años
Temperatura de Servicio: Servir a 10 - 12.5 º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Gracias a una maceración muy corta en un ambiente controlado y 
al prensado directo, el vino tiene un hermoso color rosa pálido y un 
sabor rico y suave.

La nariz muestra el estilo Clarendelle Rosé, con toques de fruta roja 
picante, así como cítricos maduros como el pomelo rosado y frutas 
tropicales como el lichi.

En boca, muy mineral y ligeramente salina, Clarendelle Rosé es del 
todo deliciosa. Es suave y concentrado, mientras que permanece 
tremendamente fresco y afrutado.

Se recomienda acompañar con Embutidos, carnes blancas, ensa-
ladas, atun, o como aperitivo.


