CONTADOR PREDICADOR
D.O. RIOJA, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedades: 92% Tempranillo, 3% Garnacha, 3% Mazuelo y 2% Graciano.
Alcohol: 14,24%

Reposo: 18 meses de 1y 2 vinos, 100% roble francés.

Capacidad de Guarda: 12 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 17a19 °© C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\:: Color morado de capa alta.

E En nariz presenta notas de frutas rojas maduras. Muy mineral. Con
- 7z . .
" balsdmicos y finas maderas.

g En boca tiene un volumen envolvente y como decfa el padre de mi
amigo Paco ante un vino asi: "Esto es chocolate”. Larga vida.

E@ﬂ Recomendado con hongos vy trufas, guisos especiados, quesos de
pasta blanda y postres de chocolate negro.

La Bodega

La historia de Bodega Contador comienza en 1995 cuando Benjamin Romeo,
endlogo y viticultor, adquirié una cueva centenaria excavada en la roca bajo
el Castillo de San Vicente de la Sonsierra (Rioja). En 1996 hizo la primera
afada de su vino “La Cueva del Contador" y comenzé a comprar vifiedos
para su plan de convertirse en "bodeguero” - productor de vino. En los afios
siguientes realizé vinificaciones a pequefia escala en la cueva y continud
adquiriendo vifiedos. En 1999 realiza la primera afiada de “"Contador”.
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