
La Bodega
Fundada en 2003, Crin Roja se nutre de la amplia tradición vinícola del paisaje 
manchego -donde se extiende la mayor superficie de viñedos del mundo-, y 
de una bodega equipada con la mejor tecnología enológica. En la bodega se 
trabaja un sistema propio de viticultura sostenible, usando principalmente los 
recursos naturales, de máximo respeto con el entorno. Se controla el viñedo con 
métodos biológicos, reduciendo los tratamientos químicos.

www.everestwinespirits.com

CRIN ROJA TEMPRANILLO
TIERRA DE CASTILLA, ESPAÑA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto.
Variedad: 100% Tempranillo.
Alcohol: 12,5 %
Reposo: 1 mes en barricas de roble americano y francés.
Capacidad de Guarda: 3 años
Temperatura de Servicio: Servir a 16 a 18º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Color rojo picota, muy cubierto.

Aroma intenso, complejo, rico en frutas rojas y fondo de regaliz.

En boca se recibe buena estructura frutal, es suave con frutos rojos 
como en su nariz y vibrante frescura.

Se recomienda acompañar con Ensaladas, Carnes blancas y rojas, 
Pastas y Quesos hasta semi-curados.


