CUNE SELECCION DE FINCAS .
D.O. RIBERA DEL DUERO, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100% Tinta del Pafs (Tempranillo).
Alcohol: 14,0 %

Reposo: 5 meses en barricas de roble americano.
Capacidad de Guarda: 5 afios

Temperatura de Servicio: Servira15-16° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E%’ Vino de capa alta color purpura.

D Nariz con muchas notas a frutos negros suavizados por los aromas

%" florales que se ven puntualizados por un toque de mineralidad que
se entremezcla con vainillas procedentes de su breve estancia en
barrica.

A su paso por el paladar, el tanino dulce pero marcado nos propor-
= ciona un final largo y persistente dejdndonos una retronasal golosa
y afrutada.

ﬁ@ﬂ Todo tipo de carnes grasas y de caza en forma de asados, guisos,
ademas de los distintos quesos de la zona.

La Bodega
Y“gDADA En 18, CVNE, o como se conoce por su nombre completo en el momento de la
| fundacion de la comparfia —Compariia Vinicola del Norte de Espafia- nace
Q) en la localidad riojana de Haro el 24 de marzo de 1879, fundada por los

: L/I/ hermanos Raimundo y Eusebio Real de Asida. Ademas de ser una marca

N 30% de su produccién por mas de 90 paises repartidos por cuatro continentes

lider en el mercado espafiol, CVNE es un referente mundial y distribuye el

(Europa, América, Asia y Oceanfia).

EVEREST

INES & SPIRITS




