
La Bodega
Establecida en 1985, Decoy es reconocida por producir vinos a precios 
atractivos a partir de viñedos excepcionales, incluidos los propios viñedos 
de la finca Ridgeline y Brownell de Decoy en el Valle Alexander del condado 
de Sonoma. El programa de elaboración de vinos de Decoy está guiado por 
la aclamada enóloga Dana Epperson, experta en el trabajo con múltiples 
variedades de uva en múltiples regiones.

www.everestwinespirits.com

DECOY SAUVIGNON BLANC
SONOMA COUNTY, CALIFORNIA, ESTADOS UNIDOS.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Blanco
Variedad: 100% Sauvignon Blanc.
Alcohol: 13,9%
Vinificación: Fermentación 100% acero inoxidable en frío tanques para 
conservar aromáticos.
Capacidad de Guarda: 3 años
Temperatura de Servicio: Servir de 10 a 12 º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Pajizo brillante. 

Este vibrante Sauvignon Blanc comienza con atractivos aromas de 
cítricos dulces, rosa pomelo y heno recién cortado que se levantan 
del vaso llamando a un primer sorbo. 

Las notas cítricas enérgicas se hacen eco en el paladar, donde se 
mezclan con la animación acidez natural y sabores de melón de 
verano y mineralidad refinada que llevan la vino hasta un final 
elegante y refrescante.

Se recomienda acompañar con mariscos, ceviches, pescados ligeros 
ó aves.


