DECOY ZINFANDEL
CALIFORNIA, ESTADOS UNIDOS.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedades: 88% Zinfandel, 12% Petite Sirah.

Alcohol: 139%

Reposo: 12 meses de crianza en un 40% de roble francés nuevo.
Capacidad de Guarda: 6 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 16a17° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\i Rojo rubf, buen brillo.

D Este rico y seductor Zinfandel muestra aromas de moras maduras,
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" ardndanos silvestres, ciruela y grosellas negras, junto con notas de
cedro y especias de la crianza en barrica.

Sobre el paladar, los lujosos sabores de bayas oscuras se deslizan a
= través de taninos aterciopelados, llevando el vino hasta un final largo
y jugoso.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con Platos especiados, guisos de cerdo,
atun con ajonjoli.

La Bodega
Establecida en 1985, Decoy es reconocida por producir vinos a precios
atractivos a partir de vifledos excepcionales, incluidos los propios vifiedos
D E C O I de la finca Ridgeline y Brownell de Decoy en el Valle Alexander del condado
: de Sonoma. El programa de elaboracién de vinos de Decoy esta guiado por

la aclamada endloga Dana Epperson, experta en el trabajo con multiples
variedades de uva en multiples regiones.
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