ENATE CABERNET - CABERNET
SOMONTANO D.O., ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: Cabernet de una selecciéon de vifledos de nuestras fincas de
Enate, Salas Bajas y Alcanetos.

Alcohol: 15,0%.

Reposo: El vino se descuba a barrica nueva de roble franés para realizar
la fermentacion malolactica y permanece en las mismas barricas durante
18 meses.

Capacidad de Guarda: 8 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 16 a 18 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER

E—\:: Color rojo profundo y atrayente.

Nariz muy expresiva e intensa en la que los frutos negros estan
IZX? envueltos en una atmodsfera de fresca licorosidad. Junto a ellos se
/ entrelazan las notas balsamicas, fendicas y especiadas del cabernet
con los matices tostados, cremosos y de cacaos aportados por la

E N ,.-{@‘ T E barrica nueva.

CABERMET - RMET .
HET .- DARRESS Paladar denso, carnoso, con taninos maduros y untuosos que le
=

RO OH T R auguran una excelente capacidad de envejecimiento en botella. Final

w largo, envolvente y muy prolongado.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con carnes rojas como filete con
champifiones, bife a la pimienta con puré de camote, estofado de
cordero, tértolas, perdices y también rifiones al jerez.

La Bodega
ENATE cultiva una superficie de 600 hectareas de vifiedo propio, ubicadas
todas ellas en municipios pertenecientes a la D.O. Somontano de la provincia

< de Huesca, y localizadas en varias parcelas agrupadas en tres grandes valles
E N A II E con una superficie catastral total de mas de 600 hectareas. A partir de las
-t

25 hectdreas de Salas Bajas (incorporadas en 1991 al crearse la empresa y

renovadas parcialmente en 2003) la plantacién de vifiedo propio ha sido un
tema prioritario. Entre 1992 y 1998 se plantaron 130 hectareas en el valle situado
en el pueblo de Enate (El Grado).

EVEREST

WINES & SPIRITS




