ESCUDO ROJO RESERVA CHARDONNAY
VALLE DE CASABLANCA, CHILE.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco

Variedad: 100% Chardonnay.

Alcohol: 14,0%

Reposo: 50% en barricas de roble por 9 meses.
Capacidad de Guarda: 5 afios

Temperatura de Servicio: Servirde10a12° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\:’" Amarillo palido, con reflejos dorados.

D Una nariz con una gran intensidad, muy complejo, con notas a frutas

e e

" como kumquat, cascara de pomelo, pera asiatica, y suaves notas de
almendras tostadas que provienen de su crianza en barricas.

Presenta un buen paladar medio, buen volumeny graso, frescoy con

excelente acidez en compafifa de una cremosidad envolvente. En
retrogusto se vuelven a sentir los aromas frutales como el pomelo, y
tiene un largo final elegante y complejo.

ﬁ@ﬂ Marida perfectamente con Langostinos fritos o como aperitivo, con
lenguado con mantequilla de limdn, carpaccio de vieiras.

S o La Bodega
== Situado en Buin-Maipo a 45 kilémetros al sur de Santiago, la Vifia Baron
Philippe de Rothschild Chile se alza orgullosa en medio de su propio vifiedo
de 60 hectdreas. Su arquitectura, sobria y elegante, que combina el acero y
la madera, refleja el deseo de unir las ultimas tecnologfas con la gran tradicién
ESCUDO vinicola de Burdeos, al servicio de una calidad sin igual. En la Bodega Baron
Philippe de Rothschild Maipo Chile se realizan los procesos de elaboracidn,

ROJO de crianza y de embotellado de los vinos, bajo la supervisién de un endlogo

francés y controlado por un laboratorio integrado.
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