FILLABOA FILLABOA AL§ARINO
D.O. RIAS BAIXAS, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedad: 100% Albarifio.

Alcohol: 13,0%.

Vinificacidn: La fermentacion se realiza en depdsitos de acero inoxidable a

baja temperatura, y conservamos los vinos sobre lias final hasta el final del
embotellado.

Capacidad de Guarda: 3 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 8 a 10 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER

;‘f“ Color amarillo pajizo con tonalidades verdosas, limpio y brillante.

D Alta intensidad de aroma, fruta madura, pifia, manzana, mango
"y citricos.

Muy franco y aromatico. Notas fermentativas agradables. Boca
= suave, untuoso, acidez muy bien integrada, bien estructurado.
Equilibrado, fresco y persistente.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acomparfiar con pescados de rios, crustdceos,
quesos de cabra.

La Bodega
El nombre de la finca viene de una leyenda local con muchos paralelismos
con el cuento de «La Cenicienta» de Charles Perrault, en la que dos hijas de un
Conde envidiaban a su hermana menor a la que su padre le dejé en herencia
las mejores tierras, llamadas por sus paisanos las «terras fartas da fillaboa.
® Fillaboa es una de las posesiones vinicolas mas extensas de Galicia, bafiada
F I L LAB OA en su entorno por los rios Tea y Mifio. En Fillaboa la naturaleza manda. 74
hectdreas de vifiedo propio se dividen en 12 parcelas delimitadas y orientadas
al sur en las que encontramos majestuosas vides en parra y en espaldera.
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