
La Bodega
Ubicada en Piamonte, en el noroeste de Italia, la bodega GAJA está 
ampliamente considerada como una de las propiedades más importantes 
del mundo, que produce etiquetas codiciadas y coleccionables. Desde su 
clásico Barbaresco y Barolo y su embotellado de un solo viñedo, hasta su 
innovador Chardonnay, Sauvignon Blanc y Cabernet Sauvignon, GAJA es un 
pionero y guardián de la tradición, un legado que continúa remodelando el 
estándar de excelencia en el mundo de la vinificación.

www.everestwinespirits.com

GAJA CA’MARCANDA BOLGHERI
D.O.C BOLGHERI, ITALIA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto
Variedades: 50% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc.
Alcohol: 12,5%
Reposo: Sin paso en barrica.
Capacidad de Guarda: 3 años
Temperatura de Servicio: Servir de 16 a 18 º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Rojo cereza.

La cosecha muestra notas de cerezas, ruibarbo, pimiento verde, 
ralladura de limón y cassis.

En la copa, estas flores frescas se convierten en hierbas medicinales, y 
menta. Los mismos aromas se expresan en el paladar, acompañados 
de un final persistente y fresco, taninos suaves y dulces.

Se recomienda acompañar con Aperitivos, pastas, pizza, pollo y carne 
blanca, atún sellado, pulpo a las brasas, tapas.


