
La Bodega
Ubicada en Piamonte, en el noroeste de Italia, la bodega GAJA está 
ampliamente considerada como una de las propiedades más importantes 
del mundo, que produce etiquetas codiciadas y coleccionables. Desde su 
clásico Barbaresco y Barolo y su embotellado de un solo viñedo, hasta su 
innovador Chardonnay, Sauvignon Blanc y Cabernet Sauvignon, GAJA es un 
pionero y guardián de la tradición, un legado que continúa remodelando el 
estándar de excelencia en el mundo de la vinificación.

www.everestwinespirits.com

GAJA CA’MARCANDA VISTAMARE
I.G.T. TOSCANA, ITALIA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Blanco
Variedades: Vermentino, Viognier.
Alcohol: 12,5%
Reposo: 6 meses en barrica
Capacidad de Guarda: 3 años
Temperatura de Servicio: Servir de 6 a 8 º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Color verde limón limpio y brillante.

En nariz abrir notas de flores blancas y frutas cítricas, además de 
notas de melón y duraznos.

En boca se presenta balanceado y fresco, con cuerpo y redondo. En 
final es limpio y con notas minerales.

Se recomienda acompañar con Atipasto, entradas, pescado y carnes 
blancas frías.


