GAJA COSTA RUSSI
D.O.P. BARBARESCO, ITALIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedad: 100% Nebbiolo

Alcohol: 14,0%

Reposo: Crianza en roble durante 24 meses.
Capacidad de Guarda: 25 afios

Temperatura de Servicio: Servir de 14 a 16° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E:: Color intenso y vibrante.

D La nariz se abre con aromas de almendra, tomillo y arbol de té. Notas
N 7 . s
%" de fresa, ardndano y mandarina forman el nucleo del paladar.

Taninos sedosos y elegantes junto con una acidez brillante dan lugar
=7 a un vino atractivo a medio y largo plazo. Equilibrio es la palabra que

mejor define a este Costa Russi es intenso sin llegar a ser opulento.

E@ﬂ Platos fuertes, carnes rojas, cordero a la brasa.

El pago de Costa Russi se encuentra situado en el municipio de Barbaresco,
orientado al Suroeste y a unos 230 metros de altitud. Sus vinos son, sin discusion,
los mas elegantes y seductores de todo el Barbaresco.
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Barbare:

EROMINATIONE

La Bodega

Ubicada en Piamonte, en el noroeste de ltalia, la bodega GAJA esta
ampliamente considerada como una de las propiedades mas importantes
del mundo, que produce etiquetas codiciadas y coleccionables. Desde su
clasico Barbaresco y Barolo y su embotellado de un solo vifiedo, hasta su

innovador Chardonnay, Sauvignon Blanc y Cabernet Sauvignon, GAJA es un
pionero y guardian de la tradicién, un legado que contindia remodelando el
estandar de excelencia en el mundo de la vinificacion.
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