GAJA BAROLO DAGROMIS
D.O.P. BAROLO, ITALIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedad: 100% Nebbiolo.

Alcohol: 14,0%

Reposo: Envejecimiento en roble durante 12 meses. Luego se mezclan y
envejecen en barrica por otros 18 meses.

Capacidad de Guarda: 15 afios

Temperatura de Servicio: Servir de 16 a 18° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\i De color rojo rubf intenso con reflejos granates.

D Combina pequefios toques de frutas rojas con intensas notas florales
%>y balsédmicas.

En boca muestra jugosidad, taninos sedosos, estructura media y
= buen equilibrio de acidez.

BAROLO ﬁ@ﬂ Se recomienda acompariar con Ternera, cordero, pasta.

VHRATHONE (o GREICINE

DAGROMIS

La Bodega

Ubicada en Piamonte, en el noroeste de ltalia, la bodega GAJA esta
ampliamente considerada como una de las propiedades mas importantes
del mundo, que produce etiquetas codiciadas y coleccionables. Desde su
clasico Barbaresco y Barolo y su embotellado de un solo vifiedo, hasta su

innovador Chardonnay, Sauvignon Blanc y Cabernet Sauvignon, GAJA es un
pionero y guardian de la tradicién, un legado que contindia remodelando el
estandar de excelencia en el mundo de la vinificacion.
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