
La Bodega
Ubicada en Piamonte, en el noroeste de Italia, la bodega GAJA está 
ampliamente considerada como una de las propiedades más importantes 
del mundo, que produce etiquetas codiciadas y coleccionables. Desde su 
clásico Barbaresco y Barolo y su embotellado de un solo viñedo, hasta su 
innovador Chardonnay, Sauvignon Blanc y Cabernet Sauvignon, GAJA es un 
pionero y guardián de la tradición, un legado que continúa remodelando el 
estándar de excelencia en el mundo de la vinificación.

www.everestwinespirits.com

GAJA SORÌ TILDÌN
D.O.P. BARBARESCO, ITALIA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto
Variedad: 100% Nebbiolo.
Alcohol: 14,0%
Reposo: 	Crianza en roble durante 24 meses.
Capacidad de Guarda: 25 años
Temperatura de Servicio: Servir de 14 a 16º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Color rojo oscuro. Brillante y elegante.

El Sorì Tildin muestra una intensa expresividad de aromas. Especias 
como la canela y el clavo, junto con notas de cola y hierbas medicinales 
tales como la artemisia se hacen rápidamente evidentes en la copa. 

El paladar es denso y sabroso, con notas de mora y arándano. 
La concentración y la complejidad en boca están perfectamente 
equilibradas por el efecto de una sólida estructura tánica. El final 
es largo y marcado por una peculiar nota carnosa.

Platos fuertes, carnes rojas, cordero a la brasa.

El pago de Sorì Tildìn, orientado al sur como su nombre indica (sorì), ocupa 3,8 
Has y está situado en una colina que alcanza los 270 m de altitud. Los suelos 
son magros y compactos, en fuerte pendiente y surcado por una capa de toba 
que aparece a 60 cm de profundidad y que limita el desarrollo de las plantas. El 
viñedo está bien protegido de los fríos vientos de levante y del norte. Las cepas 
se conducen sobre espalderas, podadas por el sistema Guyot con 8 yemas. 
Pero el secreto de la calidad estriba en una viticultura muy exigente, con 
rendimientos máximos de 25 hl/ha (frente a los 56 hl/ha de la Denominación) 
Y el resultado es un tinto profundo y bien pigmentado, elaborado con uvas muy 
maduras, que aúna la raza genuina del Nebbiolo a la sustancia frutal que debe 
exigirse a los grandes vinos y al vivo fondo especiado que aporta el roble nuevo.


