GAJA SPERSS
D.O.P. BAROLO, ITALIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedad: 100% Nebbiolo.

Alcohol: 14,0%

Reposo: Crianza en roble durante 30 meses.
Capacidad de Guarda: 30 afios

Temperatura de Servicio: Servir de 16 a 18° C

NOTAS DEL SOMMELIER

E}i Color rojo oscuro. Brillante y elegante.

D Las profundas notas minerales tipicas del terrufio Serralunga,
R

combinan con los excelentes elementos frutales: cereza negra, trufa,
ruibarbo y regaliz.

E Enbocarevela unatexturaaustera y mucho cuerpo, densoy complejo.

@ﬂ Platos fuertes, carnes rojas, pasta con salsas cremosas de setas,
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cordero a la brasa.

SPERSS

En 1988, la familia Gaja adquirié un vifiedo de 12 hectareas en una de las mejores
localizaciones de Serralunga, al cual nombré Sperss, que significa nostalgia en el
dialecto piamontés. La nostalgia que Giovanni Gaja (padre de Angelo) sentia por
las memorias de su infancia unidas a Serralunga.

La Bodega

Ubicada en Piamonte, en el noroeste de ltalia, la bodega GAJA esta
ampliamente considerada como una de las propiedades mas importantes
del mundo, que produce etiquetas codiciadas y coleccionables. Desde su
clasico Barbaresco y Barolo y su embotellado de un solo vifiedo, hasta su

innovador Chardonnay, Sauvignon Blanc y Cabernet Sauvignon, GAJA es un
pionero y guardian de la tradicién, un legado que contindia remodelando el
estandar de excelencia en el mundo de la vinificacion.
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