GUANAME PAJARO AZUL ,
VALLE DE JARRAL DE BERROS, SAN FELIPE, GUANAJUATO, MEXICO.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: Cabernet Sauvignon, Malbec, Syrah, Tempranillo.
Alcohol: 13,8%.

Reposo: 12 meses en barricas de roble francés.

Capacidad de Guarda: 7 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 16 a 18 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER

;\ Color rojo granate, limpio, capa media-alta.
En nariz, zarzamoras, ciruela y grosella, cedro.
-

Redondo en boca, equilibrado en taninos y acidez. Retrogusto suave,

permanencia agradable.

ﬂ@ﬂ Se recomienda acompafiar con tacos de lechdn, carnes, risotto,
vegetales asados con mole, chocolate amargo.

La Bodega

Es una empresa vinicola familiar que nace en el afio de 2011 en Rancho Pajaro
AzUl, ubicado en el Valle de Jaral de Berrios, en San Felipe, Guanajuato; cuando
la tercera y cuarta generacién de agricultores y ganaderos de Pdjaro Azul,

grandes amantes del vino, comprueban que las caracteristicas de la tierra y el

GU\KI\'I‘JOASMEW microclima de la zona, son aptos para el cultivo de la vid, a 1800m de altura. Y
es asi, que partir de ese afio, 2011, se inicia la plantacién de las primeras vides
visenos Pgjaro Azul’

de la variedad Syrah. Posteriormente, en el afio 2012, 2013 & 2014 se continda
con variedades Malbec, Merlot, Cabernet Sauvignon, Tempranillo & Moscatel.
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