HYPERVINOS EL MALABARISTA
VALLE DE GUADALUPE, MEXICO.

El Malabarista es una base de Grenache de una vifia vieja de 65 afios, y
adornos de Petit Verdot, Nebbiolo y Tannat de vifias maduras, todas de
suelos de arena; en estos vifiedos el viento entra en forma diagonal y logra
refrescar sin deshidratar a las vifias, con lo que se logra un equilibrio entre
aromas, color y taninos.

Su esencia es el equilibrio, sin extremismos, con sobriedad, sin caer en todas
las modas y con la conviccidn que nuestro Valle es un terroir Unico en el
planeta, con una identidad que merece ser mostrada al mundo desde una

perspectiva limpia y vibrante.

NOTAS DEL SOMMELIER

Ala vista es de un rojo Opalo, profundo y brillante: en nariz de entrada inicia
con timidas notas mediterrdneas de Membrillo y Manzanas amarillas, luego
evoluciona y abre a fresas maduras y notas de manzana roja en caramelo, y
en el fondo termina con notas de chocolate de leche, es realmente un desfile,
lleno de complejidad y alegria; en boca confirma la manzana caramelizaday
fresas maduras, dando una acidez fresca y jugosa, los taninos son tersos y
delicados y el final es largo con ligeras notas de nuez tostada.

Temperatura de Servicio: Servira 18° C.

La Bodega

Bodega fundada por Jose Luis Durand en Junio del 2005, en Ensenada, Baja
California. Sus vinos tienen que ver con la sinergia de elementos, con la energia de la
naturaleza, canalizada a través del endlogo, dando como fruto de este matrimonio al
vino; este vino que es Magico, porque es capaz de expresar con una gran sensibilidad
y franqueza sus origenes y no solo de la madre Vifia, llena de la tipicidad de sus
cepas, de los aromas de sus suelos y matices de sus soles; si no también de este
padre Hombre con personalidad, conocimientos, creatividad y gustos definidos.
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