HYPERVINOS HEKATE )
VALLE DE GUADALUPE, MEXICO.

Hékate es un Zinfandel al 90% proveniente de una vifia es una viia vieja
de 65 afios, con tantas arrugas, como historias, genera un vino lleno de
templanza, con notas aromaticas que recuerdan el oriente. El 10% adicional
es un adorno de Tannat de vifia madura, que le da mas oscuridad y un final
persistente y memorable.

Su esencia es nocturna, celebra la luna y baila entre sus destellos, quiza por
lo mismo genera un cardcter mas sensual, con calidez y frescura, como una
noche en el desierto.

NOTAS DEL SOMMELIER

Alavistaes de unrojo profundo, conribetes violdceos; su nariz es casi mistica
y desértica, iniciando con notas de incienso, ambar y datil caramelizado, en
los bordes podemos sentir notas cremosas de nuez shea butter (como la de
los jabones antiguos) y termina con un final de toffee ( que es un caramelo
inglés masticable hecho de una mezcla de leche quemada y whiskey). En
boca es muy contrastante, porque tiene un ataque de cerezas rojas y cacao,
con una acidez media y un tanino muy terso y envolvente, el final en boca
es muy largo con notas de nuez y cacao, muy redondo.

Temperatura de Servicio: Servira 18° C.

La Bodega

Bodega fundada por Jose Luis Durand en Junio del 2005, en Ensenada, Baja
California. Sus vinos tienen que ver con la sinergia de elementos, con la energia de la
naturaleza, canalizada a través del endlogo, dando como fruto de este matrimonio al
vino; este vino que es Magico, porque es capaz de expresar con una gran sensibilidad
y franqueza sus origenes y no solo de la madre Vifia, llena de la tipicidad de sus
cepas, de los aromas de sus suelos y matices de sus soles; si no también de este
padre Hombre con personalidad, conocimientos, creatividad y gustos definidos.
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