INCOGNITO INCOGNITO
VALLE DE GUADALUPE, MEXICO.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: Cabernet Sauvignon, Zinfandel, Grenache.
Alcohol: 13,4%.

Reposo: Sin crianza.

Capacidad de Guarda: 3 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 15 a 16 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER
E:: Color rojo rubf brilloso.

Aromas a frutos maduros acompafiado de hongos vy tierra mojada
E{‘ con un final especiado.
INCOGNITO
Falle de Cuadiriame ‘ En boca de textura suave, una acidez fresca, un tanino amigable
= expresa notas de frutos rojos maduros, de persistencia media y
equilibrado en boca.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con Carne blanca, Pastas, Tabla de quesos.

La Bodega
INCOGNITO, mas que sdlo vinos, es el resultado del esfuerzo, experiencias y
conocimientos de aguellas manos que intervienen en su elaboracién. Concentra

| N C (’) G N | T O en sus sabores, toda la frutalidad y sutileza del Valle de Guadalupe. INCOGNITO

es fruto de la tierra, sabiduria e historia de México.
Valle de Guadalupe )
INCOGNITO, es un proyecto que apoya a nuevos productores de vino de toda la

region. Adentrada en el Valle de Guadalupe, es un innovador proyecto vinicola de
la mano de Hugo D'Acosta, endlogo de Casa de Piedra.

EVEREST

INES & SPIRITS




