JAUME SERRA SEMI SECO
D.O. CAVA, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Semi Seco (método tradicional).

Variedades: Parellada, Macabeo, Xarel-lo.

Alcohol: 11,5 %

Vinificacidon: Después de afiadir el azlcar y levaduras seleccionadas se
realiza la segunda fermentacion en botella (9 meses en botella sobre sus
lfas.) en nuestras cavas a una temperatura nunca superior a los 16° C para
asi conseguir una burbuja pequefia y persistente.

Capacidad de Guarda: 3 afios

Temperatura de Servicio: Servira5-6° C

NOTAS DEL SOMMELIER

E‘i Brillante y limpio color pajizo conreflejos dorados. Burbujas pequefas
y continuadas.

D En nariz tiene intensidad y elegancia con recuerdos florales y matices
% de frutas blancas y citricos.

El paladar estd bien estructurado haciéndolo muy amable y facil
= debeber. Tiene muy buen recorrido yun final fresco y dulce a la vez.

ﬁ@ﬂ Muy buena combinacidn con frutos secos, ensaladas, verduras a la
plancha o postres como pay de limdn.

Cava Jaume Serra
Situada en Vilanova i La Geltrd (Barcelona), a menos de 5 Km del mar
S Mediterrdneo en un enclave Unico; que la convierte en la cava mas cercana
al mar de Espafia. La bodega estd rodeada por una finca de 125 hectareas
de vifledos con las variedades Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo y
Chardonnay. En nuestras instalaciones de vinificacidn, donde innovacion y
JAU M E S E RRA tradicion conviven en armonia, tenemos una capacidad de elaboracién de
5 millones de Kg. de uva, con los sistemas mas modernos de elaboracion y
crianza, y con una capacidad de 20 millones de botellas de vino al afio.
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