JEAN-PIERRE MOUEIX BORDEAUX
BORDEAUX, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 80% Merlot, 20% Cabernet Franc.
Alcohol: 13,5 %

Reposo: 12 meses en baricas de roble francés.
Capacidad de Guarda: 5 afios

Temperatura de Servicio: Servira 14 -16° C

NOTAS DEL SOMMELIER

E\"ﬁ Color rojo rubi.

D En nariz intensa y compleja que presenta notas de cereza, fresa y
" tabaco rubio.

El paladar es poderoso y acogedor con taninos suaves y sedosos.

oL

ﬂ Se recomienda acompafiar con Cordero, Res, Carne Asada.

La Bodega
“Jean-Pierre Moueix", una gama de vinos de Burdeos, Saint-Emiliony Pomerol,
E A N | P I E R R E se elabora con cuidado para expresar los matices de la fruta y el terrufio de

O l ' EI >§ estas denominaciones histdricas.

Seleccionados personalmente por Christian Moueix y su equipo técnico, los

vinos se mezclan y envejecen en nuestras bodegas del Quai du Priourat en
Libourne, beneficidndose de la misma experiencia que los vifiedos familiares.

EVEREST
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