KENDALL-JACKSON ALEXANDER VALLEY
CABERNET SAUVIGNON
SONOMA COUNTY, CALIFORNIA, ESTADOS UNIDOS.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 93% Cabernet Sauvignon, 4% Merlot, 3% Petit Verdot.
Alcohol: 14,5%

Reposo: 19 meses en 100% roble francés (47% nuevo).

Capacidad de Guarda: 10 afios

Temperatura de Servicio: Servirde 16 a 18 © C.

NOTAS DEL SOMMELIER
E—\:: Color rojo ribf brillante.

Aromas y sabores de cereza negro, frambuesa y mora con notas de
R

KENDALL-JACKSON' hierbas, hojas de laurel, café tostado y chocolate.

JACKSON ESTATE

Ricos sabores a mora, grosella negra y cassis. Taninos refinados y
S prolongados, e iluminados por una explosién de fruta y acidez.

ﬂ@ﬂ Se recomienda acompanar con Carne roja, vegetales a la parrilla y
pastas.

La Bodega

Kendall-Jackson Vineyard Estates es un vifiedo y bodega, ubicada en Santa
Rosa, California, en la regién vinicola del Valle de Sonoma. Comenzd el
negocio de vinos de Kendall-Jackson con la compra por parte de la familia
en 1974 de un huerto de peras y nueces de 80 acres en Lakeport, California,
que convirtié en un vifiedo. En 1982, produjo su primera botella de vino bajo
la etiqueta Kendall-Jackson. Este decididamente Unico Chardonnay fue un

éxito instantdneo entre los consumidores. A partir de 2010, Kendall-Jackson
fue la marca mas vendida de vinos "“stper premium" en los Estados Unidos.

EVEREST

WINES & SPIRITS




