COUSINO MACUL ANTIGUAS RESERVAS CABERNET SAUVIGNON
VALLE DEL MAIPO, CHILE.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100% Cabernet Sauvignon (25% Macul y 75% Buin).
Alcohol: 14,0%.

Reposo: 12 meses en barrica de roble francés de segundo uso.
Capacidad de Guarda: 8 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 15 a 17 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER
E—\:: Color rojo rubf intenso.

D Perfecto balance entre la fruta y el roble utilizado, donde destacan
" aromas a ciruela, mora y notas especiadas como menta y tabaco.

Elegante paladar con presencia de frutos negros y rojos maduros;
= acidez media, taninos redondos y un final largo.

ﬂ@ﬂ Se recomienda acompanar con Carnes rojas especiadas, asadas con
reduccidn de vino tinto y vegetales salteados. Puede complementarse
con varios tipos de quesos como Gouda, Parmesano y Manchego.

La Bodega

Fundada en 1856, la Vifia Cousifio Macul es la Unica entre las establecidas en
el siglo XIX que contindia en las manos de la familia fundadora, que controla
el 100% de propiedad de la empresa. Es una empresa con tradicidn, caracter

e identidad. Por afios se han preocupado de ser lideres en la produccion

COUSINO-MACUL vitivinicola, siempre teniendo presentes nuestros valores, nuestra historia

DESDE 1856

que nos respalda y la excelencia de nuestros vinos.
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