COUSINO MACUL ISIDORA RIESLING
VALLE DE MAIPO, CHILE.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedad: 100% Riesling.

Alcohol: 14,0%.

Reposo: Luego de ser cosechada a mano a mediados de marzo vy
seleccionada en la bodega, el racimo completo fue prensado obteniendo
un jugo que se decantd en frio por 36 horas. El jugo limpio fue inoculado
con levaduras seleccionadas para potenciar el caracter floral y frutal de
la variedad, ademds de favorecer una fermentacion lenta en pequefios
tanques de acero inoxidable a una temperatura entre 12 y 13°C (54-55°F). El
vino madurd por 4 meses, luego fue clarificado, se estabilizé en frio y filtrd
antes del embotellado.

Capacidad de Guarda: 2 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 8 a 10 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER
E—\: Color amarillo pajoso y brillante, con reflejos verdes.

D Presencia marcada de manzana, jazmin y anis. Notas especiadas
%> como clavo de olor, canela y frutos confitados.

Acidez media-alta que quizas sorprende, algo seco, con notas algo
= anisadas. Largo y limpio final.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con ostras, algunos tipos de pescados no
muy grasos pero de buena textura, con pernil y chucrut y con algunos
quesos de sobremesa.

La Bodega

Fundada en 1856, la Vifia Cousifio Macul es la Unica entre las establecidas en
el siglo XIX que contindia en las manos de la familia fundadora, que controla
el 100% de propiedad de la empresa. Es una empresa con tradicidn, caracter

e identidad. Por afios se han preocupado de ser lideres en la produccion

COUSINO-MACUL vitivinicola, siempre teniendo presentes nuestros valores, nuestra historia

DESDE 1856

que nos respalda y la excelencia de nuestros vinos.
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