LAS MORADAS DE SAN MARTIN ALBILLO REAL .
SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS, MADRID, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedad: 100% Albillo.

Alcohol: 13,5%.

Vinificacidn: 6 meses en barricas usadas de roble francés de 300 y 500 L
de capacidad, dénde se realizan batonages en luna llena.

Capacidad de Guarda: 4 afos.

Temperatura de Servicio: Servir de 8 - 10° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

}“ Amarillo pajizo claro.

D Sus aromas nos traen recuerdos del propio mosto y hollejos de la
" uva, con dominancia de peras, orejones, piel de pomelo dulce.

En boca sorprende su volumen y untuosidad, salinidad mineral con
= un final ligeramente amargo caracteristico de esta variedad.

LAS MORADAS ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con pescados de rios, crustdceos, quesos
L1}

sad martin de cabra.
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FRIBEE B b maAT

La Bodega
Labodega Las Moradas de San Martin nace en 1999, en la vertiente madrilefia
de la Sierra de Gredos, para recuperar los vifledos centenarios de Garnacha

L A s M o R A D A s que vienen siendo cultivados desde el siglo Xl en el municipio de San

D0 E6E LIGITUL! Martin de Valdeiglesias, Madrid. Ubicada en "Pago de los Castillejos” donde

confluyen la Comunidad de Madrid con el norte de Toledo y el sur de Avila,
en los aledafios de la Sierra de Gredos, el clima y los especiales suelos de
esta zona nos permiten elaborar vinos con mucha personalidad y calidad.
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