LAS MORADAS DE SAN MARTIN INITIO .
SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS, MADRID, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100% Garnacha (vifiedos de mas de 60 afios).
Alcohol: 13,5%.

Vinificacidn: 14 meses en barrica de roble francés.
Capacidad de Guarda: 7 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 15 - 17° C.

NOTAS DEL SOMMELIER
E\i Limpio, brillante y de color rojo picota intenso con ribetes granate.

LAS MORADAS D En nariz se presenta nitidamente varietal con intensos aromas a
ve

#AN Wanrln > fruta madura. Se perciben sensaciones de ciruela, higo, melocotdn y

INITIO k ; e .

guindas, con ciertas notas de cacao y un fondo balsdmico y mineral,

asi como ciertos toques de fina madera perfectamente ensamblada.

E En boca se muestra pleno, amplio, estructurado y carnoso, con una
prolongada y profunda persistencia.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafar con guisos especiados, carnes rojas,
platos mediterraneos, pastas complejas.

La Bodega
Labodega Las Moradas de San Martin nace en 1999, en la vertiente madrilefia
de la Sierra de Gredos, para recuperar los vifledos centenarios de Garnacha
L A s M o R 4 D A s que vienen siendo cultivados desde el siglo Xl en el municipio de San
D0 E6E LIGITUL! Martin de Valdeiglesias, Madrid. Ubicada en "Pago de los Castillejos” donde
confluyen la Comunidad de Madrid con el norte de Toledo y el sur de Avila,
en los aledafios de la Sierra de Gredos, el clima y los especiales suelos de
esta zona nos permiten elaborar vinos con mucha personalidad y calidad.
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