LAS MORADAS DE SAN MARTIN SENDA .
SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS, MADRID, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100% Garnacha (vifiedos entre 40 y 85 afios).
Alcohol: 13,5%.

Vinificacidn: 10 meses en barrica de roble francés.
Capacidad de Guarda: 5 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 15 - 17° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

E‘M Muy fresco y aromatico. Representa fielmente el espiritu de la
garnacha-terrufio de Las Moradas. Color cereza.
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SAM MARTIN la variedad sobre una sutil madera.

D Garnacha muy varietal con aromas florales, ciruela, monte bajo y un
% fondo muy mineral, caracteristico del suelo granitico, prevaleciendo

SENDA
iy Su final largo y con gran permanencia en boca.
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La Bodega
Labodega Las Moradas de San Martin nace en 1999, en la vertiente madrilefia
de la Sierra de Gredos, para recuperar los vifledos centenarios de Garnacha

L A s M o R A D A s que vienen siendo cultivados desde el siglo Xl en el municipio de San

D0 E6E LIGITUL! Martin de Valdeiglesias, Madrid. Ubicada en "Pago de los Castillejos” donde

confluyen la Comunidad de Madrid con el norte de Toledo y el sur de Avila,
en los aledafios de la Sierra de Gredos, el clima y los especiales suelos de
esta zona nos permiten elaborar vinos con mucha personalidad y calidad.
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