MoUTON(ADET

MOUTON CADET MEDOC RESERVE
A.O.C. MEDOC, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto

Variedades: 67% Merlot, 33% Cabernet Sauvignon.
Alcohol: 14,0%

Reposo: 16 meses de los cuales 10 meses en madera.
Capacidad de Guarda: 12 afios

Temperatura de Servicio: Servirde15a17° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\:’" Un rojo granate intenso y brillante.

D En nariz muestra frutos rojos confitados, aromas especialmente fresa
%" silvestre y cereza burlat, junto con notas de trufa y almendra tostada.

De entrada limpiay flexible, el paso en boca revela una mezcla expresiva

E de frutas rojas y negras como la fresa silvestre y grosella negra,
mientras que el final lleva el sello distintivo de Cabernet denso y
completamente maduro, desplegando todo el poder de la uva y
elegancia.

ﬁ@ﬂ Ideal con Brochetas de cordero, crujiente de pollo/cerdo, rollitos o
crumble de frutos rojos.

La Bodega

En 1922, el bardn Philippe de Rothschild (1902-1988), de 20 afios, hijo menor
del barén Henri y bisnieto del barén Nathaniel, se hizo cargo del destino
de Mouton Rothschild. Durante su reinado, que duré mas de 60 afios, sus
decisiones cambiaron profundamente el mundo del vino, elevarian
la imagen del castillo familiar a alturas inigualables y aumentarian
considerablemente la variedad y el alcance geografico de sus actividades.

EVEREST

INES & SPIRITS




