OPUS ONE OPUS ONE
NAPA VALLEY, CALIFORNIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 84% Cabernet Sauvignon, 6% Petit Verdot, 5% Merlot,
4% Cabernet Franc, 1% Malbec.

Alcohol: 145 %

Reposo: 17 meses en barricas nuevas de roble francés.

Capacidad de Guarda: 15 afios

Temperatura de Servicio: Servira 16 a18° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\i Color practicamente negro con reflejos violaceos granate.

D Ofrece intensos aromas de zarzamora, casis y cereza negra. Les
0" siguen elegantes notas de violetas, pimienta blanca y pétalos de rosa,
ofreciendo un bouquet muy seductor.

Las capas inmaculadas de sabor se acumulan hasta llegar a un
crescendo de moras frescas y jugosas, acentuado con toques de
corteza de naranja, anis y chocolate obscuro. La combinacidn entre
los taninos suavemente redondeados y la fresca acidez crean un
bello equilibrio con una textura suave y cremosa con un paladar que
despliega los sabores a un terminado prolongado y recurrente.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafar con Carnes rojas asadas, Venado o un
jabali en su jugo y Quesos tipo azules.

La Bodega

Opus One fue fundada por el Bardn Philippe de Rothschild, el legendario
propietario del Chateau Mouton Rothschild, y el reconocido viticultor del Valle
de Napa, Robert Mondavi. A través de la combinacién de las grandes
tradiciones vinicolas y las innovaciones de ambas familias, el objetivo singular
de los fundadores fue crear un vino extraordinario en el corazén del Valle de
Napa. Opus One, como toda obra excepcional, fue fruto de la pasién. Con una

dedicacién incondicional a la calidad, Opus One solo tiene como propdsito
expresar su vision y espiritu apasionado a las generaciones venideras.

EVEREST




