PASO DE SERRA PREVIO ROSADO
VALLE DE COLON, QUERETARO, MEXICO.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Rosado.

Variedad: 100% Syrah.

Alcohol: 12,0 %

Vinificacidn: Vinificacion en tanques de acero inoxidable en frio para una
mejor extraccion de los aromas de la variedad, tonalidad de color mediante
el sangrado.

Capacidad de Guarda: 3 afios

Temperatura de Servicio: Servira10 -12° C

NOTAS DEL SOMMELIER

= Color rosa con destellos ligeramente salmdn, vino limpio y brillante,
cuerpo ligero y adherencia media.

D Buena intensidad aromatica, citricos como la toronja, con notas a
Y frutos rojos frescos: cereza, fresa, y durazno. Aromas frutales muy
agradables.

Fresco con buena acidez, post gusto elegante y armonioso confir-
= mando la frutalidad, buena persistencia en boca.

ﬁ@ﬂ Ideal como aperitivo, para acompafar platillos de la gastronomia
mexicana, entradas, arroces y quesos.

La Bodega
Asentados en el Valle de Coldn, proyecto familiar que nace en el 2010, ubicado
en el corazén de Querétaro, Paso de Serra debe su nombre a Fray Junipero Serra
quien en el afio de 1750 plantara los primeros sarmientos provenientes del viejo
continente.
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