PENFOLDS KOONUNGA HILL SHIRAZ-CABERNET
MULTI REGIONAL, SUR DE AUSTRALIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 67% Shiraz, 33% Cabernet Sauvignon.
Alcohol: 145 %

Reposo: 10 meses en roble.

Capacidad de Guarda: 8 afios

Temperatura de Servicio: Servira 14 a 16° C

NOTAS DEL SOMMELIER

EF Rojo ciruela profundo.

D En nariz soja y olivo, romero y cordero frio, cuero y especias.
R

Al paladar es un vino con cuerpo medio, con sabor de frutas negras

maduras con oliva negra, moka y roble. los taninos son suaves y
jugosos cortados por su vibrante frescura, retrogusto lleno de regaliz
seguido por un final bastante largo.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con Carnes azadas, Caza y platillos medi-
terraneos.

La Bodega

Penfolds tiene una historia y el patrimonio que reflejan profundamente el
viaje a Australia del asentamiento colonial de la era moderna. Establecido en
1844, sélo ocho afios después de la fundacion de Australia del Sur, Penfolds
ha desempeniado un papel fundamental en la evoluciéon de la elaboracién del
vino en Australia y en todo el mundo. Penfolds se establecié en un espiritu
de innovacidn y busqueda constante y sin fin de la calidad, se evidencia a
partir de los embotellados secretos de Grange en 1951y la linea ininterrumpida
de afiadas de lo que hoy es el vino mads emblematico de Australia.
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