TINTO PESQUERA RESERVA
D.O. RIBERA DEL DUERO, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100% Tempranillo.

Alcohol: 14,0 %

Reposo: 24 meses en barrica de roble americano y 12 meses de reposo en
botella.

Capacidad de Guarda: 10 afios

Temperatura de Servicio: Servira 14 -16° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E—‘:: Color purpura intenso con ribete violaceo, limpio y brillante.

D Nariz compleja con notas de confitura de ardndanos, pimienta blanca,
" canelay toques a frutos secos y pan tostado.

Equilibrado, muy elegante, fino y sedoso. Amplio y cremoso con
= persistencia de fruta negra madura, regaliz y mentolados.

ﬁ@ﬂ Perfecto para acompafiar estofados, guisos o un buen lechazo asado.
Quesos curados.

La Bodega
La casa madbre. El principio de una revolucidn. Tinto Pesquera es el proyecto
mas preciado de Familia Fernandez Rivera. Un lagar de piedra del siglo XVI

- en el que, en 1975, el grupo empezd a elaborar los tintos que colocaron en el
TINTO mapa vinicola mundial a la Ribera del Duero. Tinto Pesquera es pionera en
PESOUGRA los métodos de elaboracion de la Tempranillo. El vino recibié este nombre
e en honor a Pesquera de Duero, localidad donde se ubica la bodega y en el

FAMILIA FERNANDEZ RIVERA que nacieron Alejandro y Esperanza. Tinto Pesquera es todo un referente.
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