RAMON ROQUETA CHARDONNAY
DO. CATALUNA, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedad: 100% Chardonnay.

Alcohol: 125 %

Reposo: Sin Reposo.

Capacidad de Guarda: 3 afios
Temperatura de Servicio: Servira 9 -11° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E}f Color amarillo pajizo brillante, reflejos verdosos.

D En nariz recuerdos tropicales (pifia y mango), fruta blanca (manzana),
" fruta de hueso (melocotdn y nectarina) y flores blancas.

En boca entrada ligera, amable y fresca, de persistencia media. Con
= toques tropicales de pifia y toques florales, fruta de hueso como el
melocotdn, citricos de naranja y pomelo.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con Pastas, pescados, mariscos y carnes
blancas.

DES DE 1898 La Bodega
R 3 M O N Bodegas Ramon Roqueta es la historia de una bodega intimamente ligada a
sus origenes y a su territorio, el Bages. El cultivo de la vid y la producciéon de

R O Q U E TA vino han sido la actividad principal de la familia durante generaciones. Pero

fue en 1898 cuando el Sr. Ramon Roqueta Torrentd inauguré en Manresa un

establecimiento para comercializar sus productos. Se convirtié en el primer

% \(\W) impulsor de la empresa vinicola en Manresa y a partir de esta fecha, se
2 empezd a escribir la historia y el futuro de la bodega.
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