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La Bodega

Raul Pérez es viticultor y uno de los mejores endlogos del mundo. En el Bierzo es un
referente ineludible y estd considerado también como el padre de la nueva Ribeira Sacra.
Hombre inquieto y prolifico, es habitual encontrarle compartiendo proyectos colectivos o
con amigos, y asesorando a otras bodegas y elaboradores.

En 1996 empezd a elaborar vinos fluidos y personales y un afio mas tarde asumid el
control total de Castro Ventosa, pues sus tios, responsables hasta entonces del negocio,
estaban ya mayores; en 1999 aprendié mucho al lado de Alvaro Palacios e incluso colabord
con él en las primeras elaboraciones que mas tarde se convertirian en los vinos de la
bodega Descendientes de J. Palacios, como lo hizo también en las primeras afiadas de
Bodegas Peique.

En el afio 2003 lanzarfa su primer vino en solitario, Ultreia (nombrado asf recordando
el saludo que antafio usaban los peregrinos del Camino de Santiago), teniendo ya muy
claro que la uva mencia debia ser la gran protagonista.

Después iniciaria colaboraciones en Portugal con Dirk Niepoort, en Sudafrica con Eben
Sadie y en una larga retahila de bodegas en Rias Baixas, Monterrei o Madrid. Su trabajo
en Algueiray Guimaro merece ser destacado, pues fue donde empezé el descubrimiento

del enorme potencial de la Ribeira Sacra y una evolucién que terminaria por convertirle
en el padre de los vinos de esta denominacién, tal y como los conocemos hoy.

Territorio y Viticultura

Pese a elaborar vinos en regiones muy diversas, el corazén de Raul Pérez sigue estando
en Valtuille. La arcilla caliente de La Poulosa o los suelos arenosos de Villegas se cuentan
entres sus preferidos, pese a que Raul admite que la calidez relativa de esta Ultima finca
no facilita la obtencién de finos fluidos y ligeros.

Su gran obsesidn ha sido y sigue siendo que el vino refleje el caracter del vifiedo, objetivo
que marca toda su filosofia de trabajo. Cada dia estd mas convencido de que existen mas
de una decena de parajes de calidad extraordinaria en Valtuille. La Vitoriana, una zona
semiabandonada, La Claudina y, muy especialmente, El Rapolao, una ladera fresca y de
fuerte pendiente con suelos arcillo-ferrosos, se adaptan mejor al estilo de vinos que Raul
quiere elaborar actualmente.
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GODELLO.

Wil

RAUL PEREZ ULTREIA GODELLO
D.O. BIERZO, ESPANA

Variedad: 100% Godello.
Vinificacién: Fermentado en fudre y barrica tras un periodo de crianza en barrica. Esto propor-
ciona un equilibrio entre acidez y alcohol.
Temperatura de Servicio: Servirde 9a11° C

Notas del Sommelier: Amarillo / Reflejos dorados. En nariz es intenso, con aromas a hierba
fresca, piel de lima y fruta de hueso. Tras unos minutos en la copa aparecen recuerdos
varietales como las flores y la fruta blanca. En boca, pese a una entrada sutil, se siente su
paso por barrica, sin renunciar por ello al frescor. Es sabroso, fruto de una perfecta madurez,
y no esconde una amable untuosidad. Su fantdstica acidez proyecta los sabores y resalta su
lado mds mineral, consiguiendo que resulte goloso sin pesar. No deja de crecer en la copa,
virando hacia la crema pastelera y la pifia cuando gana algo de temperatura. Es fresco y
armdnico, preciso y nitido. Su final es largo y seco, tremendamente gastrondmico.

Maridaje: Carnes blancas como el pollo o el pavo en salsas cremosas, marisco en tempura,
navajas o pescado al horno.

RAUL PEREZ ULTREIA SAINT JACQUES
D.O. BIERZO, ESPANA

Variedad: 100% Mencia.

Vinificacién: La fermentacién es realizada en tinas de madera con todo su raspdn, mantenien-
do la maceraciéon un periodo de dos a cinco meses, la crianza se realiza en barrica durante 12
meses. Se embotella sin clarificar, ni filtrar.

Temperatura de Servicio: Servir de 14 a 16° C

Notas del Sommelier: Atractivo color rojo muy claro y brillante. Notas de violetas y aromas
minerales frescos sorprenden en nariz, mientras que un claro recuerdo de tiza y una acidez
refrescante perfectamente integrada regalan a la boca una sensacién seductora. Las
especias, la piel de naranja y las tartas de fresas silvestres abundan en un completo,
redondo y delicioso regalo al paladar. Con un poco de tiempo en la copa, aparecen aromas
que rara vez se disfrutan en este rango de precios: café, zarzaparrilla, pétalos de rosa y
grosellas rojas maduras. Una boca decorada con taninos bien pulidos y la maravillosa
frescura propia de los vinos del norte de Espafia.

Maridaje: Carpaccio de ternera / Cerdo al horno / Embutidos curados.
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LA VITORIANA

LOMAS DE VALTUILLE

RAUL PEREZ LA VITORIANA
D.O. BIERZO, ESPANA

Variedad: 100% Mencia.

Vinificacién: Para la elaboracion su fermentacion es realizada en fudre de madera, con uva
100 % raspdn, con una maceracion de entre 60-90 dias, termina el proceso en barrica. Se
embotella sin clarificar ni filtrar.

Temperatura de Servicio: Servir de 15a17° C

Notas del Sommelier: Presenta un color rojo muy intenso, similar a las cerezas maduras.
Muy expresivo en nariz, predominan las notas a fruta roja madura combinadas con ligeros
recuerdos a sotobosque en un segundo plano. Cuenta con una entrada intensa en boca, asi

como un buen cuerpo y un sabor repleto de matices frutales muy frescos.

Maridaje: Marida de forma excelente con todo tipo de platos principales de carnes rojas y
blancas, asi como asados y estofados.

EL RAPOLAO

RAUL PEREZ EL RAPOLAO
D.O. BIERZO, ESPANA

Variedad: 100% Mencia.

Vinificacién: Para la elaboracidn su fermentacion es realizada en fudres de madera, con una
larga maceracién 100 % raspdn, termina el proceso en barrica. Se embotella sin clarificar ni
filtrar.

Temperatura de Servicio: Servir de 14 a 17° C

Notas del Sommelier: De color rojo picota muy limpio y brillante.
En nariz, predominan las notas a fruta roja madura combinadas con ligeros toques a hierbas
aromaticas silvestres. En boca, cuenta con un paso suave y un sabor muy fresco que culmina
en un final muy largo que nos acompafia tiempo después de tomarlo.

Maridaje: Excelente para acompafiar a entrantes de ibéricos asi como platos principales de
cazay todo tipo de carnes rojas.
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