REAL COMPANHIA VELHA TAWNY PORTO 40 ANOS
VALLE DO DOURO, PORTUGAL.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Oporto Tinto.

Variedades: Mezcla de campo de vid vieja.

Alcohol: 20,0 %

Reposo: El Royal Oporto 20 Years Tawny estd compuesto por una mezcla de
Oportos de diferentes afios, rigurosamente seleccionados y envejecidos

en barricas de roble premium que componen una media de 40 afos.
Capacidad de Guarda: 25 afios

Temperatura de Servicio: Servira16a18° C

NOTAS DEL SOMMELIER

*~  Presenta un tipico color &mbar tefiido, indicativo de su larga crianza
en roble.

D Un Oporto muy especial con gran intensidad aromatica de notas de
%" vainilla, especias y frutos secos.

Revela poder y una textura aterciopelada con el aguardiente de vino

bien integrado con el roble y la fruta, acercandose el paladar con
sabores intensos. Su viva acidez proporciona un largo final duradero
donde se desvelan sabores de naranja cristalizada con elegancia Un
tributo Unico al Vino de Oporto.

ﬁ@ﬂ Disfruta en solitario de este magnifico Porto de 40 afios en una
ocasién especial.

La Bodega

Real Companhia Velha es la empresa vitivinicola mas antigua de Portugal,
habiendo celebrado 265 afios de existencia y actividad ininterrumpida.
Desde su fundacién el 10 de septiembre de 1756 por Cédula Real de D. José

I, Rey de Portugal, bajo los auspicios de su Primer Ministro, Sebastido José

s - de Carvalho e Melo, Marqués de Pombal, la importancia de esta Compafifa
ReEAaL CoMmPANHIA VELHA colegiada quedd reflejada en la valiosos servicios a la comunidad, siendo el
mas relevante, la demarcacién de la regién del Duero — la denominacién
vitivinicola mas antigua del mundo.
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