REAL COMPANHIA VELHA PORCA DE MURCA RESERVA
VALLE DO DOURO, PORTUGAL.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: Mezcla de vides viejas y Touriga Nacional.

Alcohol: 14,0 %

Vinnificacién: La fermentacion se realiza en depdsitos de acero inoxidable a
temperatura controlada. Luego el vino envejece en barricas de roble francés
durante 12 meses, ganando estructura y complejidad.

Capacidad de Guarda: 10 afios

Temperatura de Servicio: Servira16a18° C

NOTAS DEL SOMMELIER

E—\:: Un vino muy fresco, con un hermoso color rubi.

D Aromas de fruta roja armoniosamente integrados con notas cremosas
Y de vainilla, demostrando una notable intensidad y complejidad

aromatica.

Muy equilibrado y redondo, dando como resultado un final muy
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agradable y duradero.
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@ﬂ Comparniero ideal de carnes, pastas y quesos.

La Bodega

Real Companhia Velha es la empresa vitivinicola mas antigua de Portugal,
habiendo celebrado 265 afios de existencia y actividad ininterrumpida.
Desde su fundacién el 10 de septiembre de 1756 por Cédula Real de D. José

I, Rey de Portugal, bajo los auspicios de su Primer Ministro, Sebastido José

s - de Carvalho e Melo, Marqués de Pombal, la importancia de esta Compafifa
ReEAaL CoMmPANHIA VELHA colegiada quedd reflejada en la valiosos servicios a la comunidad, siendo el
mas relevante, la demarcacién de la regién del Duero — la denominacién
vitivinicola mas antigua del mundo.
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