SAN JOSE LAVISTA PRIMER LAVISTA SAUVIGNON BLANC
SAN MIGUEL DE ALLENDE, MEXICO.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco

Variedad: 100% Sauvignon Blanc.

Alcohol: 13,5%

Reposo: Sin reposo.

Capacidad de Guarda: 3 afios

Temperatura de Servicio: Servirde10a12° C

NOTAS DEL SOMMELIER
E\i Palido amarillo verdoso.

D En nariz rutos frescos como manzana verde, grosella espinosa, lima, y
& R
%" notas herbales hacia hinojo y eneldo.

En boca Seco de cuerpo ligero con acidez vibrante, limon amarillo y
= pomelo, manzana verde, final medio.

H@ﬂ Delicioso con ceviche, crustaceos y crudos del mar, queso de cabra,
sushi con wasabi, ensaladas o como aperitivo.

La Bodega

Situada sobre una colina con impresionantes vistas de la mundialmente
famosa ciudad de San Miguel de Allende y su presa, rodeada de vifiedos
y olivos; y convenientemente ubicada a menos de 8.5 km del centro de la
ciudad, en el kildmetro 10.2 del nuevo libramiento San Miguel, Guanajuato;

GQ \}}9) se logré concebir este ambicioso proyecto iniciado desde cero en 2010. El
N
qlﬂdq_‘t = Y 5@“) esmero puesto en el proyecto, da como resultado un producto final de gran
M&"“’ calidad, respetando las caracteristicas de nuestras uvas y terrufio.
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