
La Bodega
Santa Carolina es una de las viñas con más historia de Chile. Fundada en 
1875 por Luis Pereira, es reconocida por producir un amplio portafolio de 
vinos de consistente calidad. En sus casi 150 años, ha sido constantemente 
elogiada por la prensa y la crítica especializada. Entre ellos destaca el primer 
reconocimiento internacional a un vino chileno, que fue otorgado a nuestro 
vino Santa Carolina Reserva de Familia Cabernet Sauvignon en 1889 durante 
la Exposition Universelle de Paris.

www.everestwinespirits.com

SANTA CAROLINA HERENCIA CARMENÈRE
D.O. PEUMO, VALLE DE CACHAPOAL, CHILE.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto
Variedades: 70% Carmenère de Peumo, 20% Carmenère de Los Ligues y 
10% Cabernet Sauvignon del viñedo Dolmen, Alto Cachapoal.
Alcohol: 14,5%
Vinificación: Cosechadas a mano, las uvas para nuestro vino Herencia se 
fermentaron de manera muy tradicional, con levaduras nativas, en pequeños 
estanques de acero inoxidable a unos 30°C. Una vez terminada la fermentación, 
el vino tuvo una larga maceración en frío, completando un mes de encubado. 
Luego, el vino se prensó suavemente y se trasegó a barricas nuevas de roble 
francés, de tostado medio. Al cabo de 12 meses se traspasó a fudres de 5.000 
litros, donde permaneció por otros 18 meses. Luego de ser estabilizado de 
manera natural y suavemente filtrado. 
Capacidad de Guarda: 20 años
Temperatura de Servicio: Servir de 14 a 16 º C (Recomendable decantar)

NOTAS DEL SOMMELIER

De intenso y profundo color granate con reflejos rubíes. 

Muestra en nariz una compleja mezcla de frutos rojos, aromas florales 
y herbáceos con toque de especias dulces que dan paso a notas 
suaves de madera y sotobosque. 

Elegante y de buen volumen en boca, sorprende por su grato frescor 
y sus intensas notas de frutos rojos, como cerezas y frambuesas, 
con matices de frutos negros, como ciruelas y moras. Presenta notas 
especiadas y herbáceas que cubren el paladar y se enriquecen con 
tonos de chocolate negro y tierra húmeda. Sus taninos, de buena 
estructura, y una mineralidad suavemente sanguínea, se prolongan 
en el retrogusto. 

Ideal con Ravioles de cordero con salsa de tomates, lomo de res con 
papas al gratín, tarta de arándanos.


