
La Bodega
Bodega Stags’ Leap esta ubicada cerca de Yountville, California, en el distrito 
Stags Leap del Valle de Napa. El viñedo 97 ha de la bodega se plantó por 
primera vez en 1893. En 1997, Beringer Wine Estates compró Stags’ Leap, 
que en 2000 fue comprada a su vez por la empresa australiana Foster’s 
Group, cuyos dos grupos vitivinícolas se combinaron para convertirse 
en Beringer-Blass Wine Estates. Beringer-Blass se separó de Fosters en 
2011 para convertirse en Treasury Wine Estates. Robert Brittan continuó la 
revitalización de los viñedos y la bodega hasta 2005.

www.everestwinespirits.com

STAGS LEAP CABERNET SAUVIGNON
NAPA VALLEY, CALIFORNIA, EU.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto.
Variedades: 83% Cabernet Sauvignon, 5% Malbec, 4% Petit Verdot, 
4% Tannat, 3% Merlot.
Alcohol: 14,5%.
Vinificación: 100% barrica de roble frances (35% nuevo) por 21 meses.
Capacidad de Guarda: 15 años.
Temperatura de Servicio: Servir de 16 - 17º C.

NOTAS DEL SOMMELIER

De un color rojo granate oscuro con matices purpura, brillante y de 
capa alta. 

Procedente principalmente de denominaciones más frescas del Valle 
de Napa, este Cabernet Sauvignon muestra frutos rojos brillantes en 
nariz, junto con delicadas notas florales de lavanda y violeta. También 
aparecen notas especiadas de caramelo, pimienta negra y clavo, una 
indicación de la bien integrada carácter de roble. 

En boca, el jugoso cassis, la mora y la cereza roja se complementan 
con toques de rosa, hoja de tabaco y suelo de bosque terroso, lo que 
le da a este Cabernet una riqueza y una textura en capas. crujiente. 
Los taninos firmes proporcionan una sensación en boca placentera 
con fruta refrescante y una acidez equilibrada, con un final largo, 
suave y seco. 

Este vino exige platillos condimentados como rib-eye al carbón, 
short-rib con reducción de vino tinto y pimienta, Magret de pato con 
salsa de ciruelas, Costillas de cordero con menta.


